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2 4  D E  D E Z E M B RO

Jantar Consoada

ENTRADAS

Sopa de peixes da nossa costa

PRATO DE PEIXE

Lombinho de bacalhau com esmagada de couve portuguesa e azeitonas

PRATO DE CARNE

Jarret de borrego de leite com chipolata e molho hortelã

MESA DE DOCES & QUEIJOS

Bu�et de sobremesas de Natal
Seleção de queijos  

Pães, tostas, compotas caseiras e frutos secos  
Café e Mignardises

 
BEBIDAS

Vinhos Selecção Valverde
Sumos, refrigerantes e águas minerais

99€ / PESSOA
GRATUITO PARA CRIANÇAS DOS 0 AOS 3 ANOS.

50% DESCONTO PARA CRIANÇAS DOS 4 AOS 12 ANOS.



2 5  D E  D E Z E M B RO

ALMOÇO BUFFET
Salada simples

Saladas variadas
Salada caprese com manjericão fresco

Salada de quinoa com uvas, pistácios  e molho de iogurte
Salada de Polvo com coentros

Legumes grelhados com �or de sal e azeite
Salmão fumado aromatizado com �nas ervas e creme queijo

Lagosta com frutas tropicais e molho cocktail

ENTRADAS
Presunto pata negra na tabua
Quiche de ricotta e espinafres

Chamuça de Legumes com sweet chilli
Camarão em Panko com molho cocktail
Sapateira recheada à moda tradicional

Empada de galinha   · Pastéis de bacalhau   ·  Croquete de vitela

PRATOS PRINCIPAIS
Creme de abóbora assada com croutons, pão de alho e �or de sal
Polvo assado no forno à lagareiro com espinafres e azeite virgem

Ravioli de cogumelos com molho trufado e tomate seco
Cabrito assado no forno batata à padeiro e grelos salteados

BUFFET DE QUEIJOS
Seleção de queijos

Pães, tostas, compotas caseiras e frutos secos

SOBREMESAS
Bu�et de sobremesas e doces de Natal 

Frutas frescas laminadas
Café e Mignardises

BEBIDAS
Vinhos selecção Valverde

Sumos, refrigerantes e águas minerais

Almoço Natal

139€ / PESSOA
GRATUITO PARA CRIANÇAS DOS 0 AOS 3 ANOS.

50% DESCONTO PARA CRIANÇAS DOS 4 AOS 12 ANOS.



PARA COMEÇAR

Amuse Bouche do chef

ENTRADAS

Lavagante com tártaro de abacate e gel de limão

PRATO DE PEIXE

Robalo braseado com cremoso de camarão e coentros

PRATO DE CARNE

Lombo de novilho black angus com foie gras e molho morilles

SOBREMESAS

Bu�et de sobremesas
Café e Mignardises

Jantar Gala

250€ / PESSOA

3 1  D E  D E Z E M B RO

BEBIDAS

Harmonização de vinhos sumos ou refrigerantes e águas minerais
À meia-noite: Espumante & passas

GRATUITO PARA CRIANÇAS DOS 0 AOS 3 ANOS.
50% DESCONTO PARA CRIANÇAS DOS 4 AOS 12 ANOS.



0 1  D E  JA N E I RO

PARA COMEÇAR

Variedade de Pães manteigas simples e composta

ENTRADA

Creme de couve �or com nata e amêndoa torrada

PRATO DE PEIXE

Dourada braseada com puré batata doce e beurre blanc

PRATO DE CARNE

Tornedó de novilho com ragout de cogumelos batata Anna e molho de madeira

SOBREMESAS

Bu�et de sobremesas e queijos nacionais e internacionais
Pães ,tostas, compotas caseiras e frutos secos

BEBIDAS

Sumos ou refrigerantes e águas minerais
Café e Mignardises

Almoço Ano Novo

99€ / PESSOA
GRATUITO PARA CRIANÇAS DOS 0 AOS 3 ANOS.

50% DESCONTO PARA CRIANÇAS DOS 4 AOS 12 ANOS.



AG R A D EC E MOS  Q U E  I N FO RM E  A  N OSSA  EQ U I PA
D E  E V E N T UA I S  A L E RG I A S  O U  R EST R I ÇÕ ES  A L I M E N TA R ES.

INFORMAÇÕES E RESERVAS
Restaurant.seteais@valverdeliving.com

Info.seteais@valverdeliving.com
+351 219 233 200

Rua barbosa du bocage 8
2710-517 sintra



